
Boeuf aux légumes

Émince de boeuf coupé finement,
avec une jardinière de légumes
(carottes, brocoli, haricots etc)

15.00

Boeuf aux aubergines
Émince de boeuf coupé gros,
dans une sauce aux aubergines légèrement relevée

15.00

Curry de boeuf

Dés de boeuf dans un curry cambodgien,
fort mais pas trop.
Avec des carottes et des pommes de terre.

14.00

Poulet aux tomates Dés de filet de poulet dans une sauce aux tomates 13.00

Curry de poulet

Emincé de poulet dans un curry cambodgien
fort mais pas trop. Avec des carottes et
des pommes de terre.

14.00

Assiette de dégustation
Assiette composée de samossa au boeuf,
de “Veg pagodda” et de deux rouleaux du printemps.

15.00

Assiette de rouleaux d’été
Quatre rouleaux d’été au lamelles de poulet
sauce cacahuètes

12.00

Samossa au boeuf
Samossa farci au boeuf, sauce à la menthe,
4 pièces

16.00

Cuisse de poulet salade de

papaye
Tendre cuisse de poulet servie avec une salade de papaye 14.00

Cuisine non végétarienne

Cuisinière : Mom Tam - Mayor.

Originaire du Cambodge, cuisine également indien et 

thailandais.  Rien ne l'arrête !

Intendance : Philippe  Mayor.

Suisse sur le passeport, il s'occupe des achats, du site 

internet, de la compta...   Rien ne l'arrête non plus !



Assiette de dégustation

végétartienne

Assiette composée de samossa végétarien,
de “Veg pagodda” et de deux rouleaux du printemps.

15.00

Salade de papaye Assiette de salade de papaye avec poivrons et carottes. 12.00

Vegetable Pagoda
Beignet de légumes frits servis avec une sauce aigre-
douce, 6 pièces

15.00

Samossa végétarien
Samossa farci aux pommes de terre, épicé au curry doux, 4 
pièces

16.00
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Merci et bon appétit !

Tous les plats sont faits maison.

Cuisine végétarienne

Pour toutes informations : Philippe Mayor au +41 76 429.44.00  ou par mail philippe@cuistokhmer.ch.


